
Wir empfehlen  
zur Reiniging:  

FaserPro Ultra!

Mit UltraPro können Sie saftig und trotzdem 
knusprig Backen, Braten und Servieren in nur 
einem Behälter.
• �Für Backrohr, Mikrowelle und Dampfgarer 
geeignet.

• Ideal für bewusste, fettarme Ernährung.
• Für süße und pikante Gerichte.
• �Beim Braten wird kein zusätzliches Fett 
benötigt.

• Stapelkochen: Kochen auf 2 Ebenen möglich.
• �Der Gardeckel kann auch umgedreht verwen-
det werden, z.B. zum Überbacken (ohne Grill!) 
von Tomaten, Kartoffeln o.ä. Gerichten.

• �Vorbereitete Gerichte können kurzzeitig im 
UltraPro tiefgekühlt und bei Bedarf in der 
Mikrowelle oder im Backrohr gegart werden.

• �Bei geschlossenem Deckel kein Wenden und 
Aufgießen nötig. 

• �Sie sparen Strom und garen gesünder, wenn 
Sie Speisen mit höchstens 180 °C zubereiten.

UltraPro 
Tipps & Hinweise zur Verwendung

Bitte beachten!
• Temperaturbeständig von -25 °C bis +250 °C. 
• Verwenden Sie keine Grillfunktion!
• �Stellen Sie den UltraPro in den vollständig 
vorgeheizten Backofen und immer befüllt.

• �Den UltraPro mittig in den Backofen stellen, 
sodass zwischen Behälter und Backofen-
wänden, -decke und -boden mind. 5-10 cm 
Abstand sind.

• �Nehmen Sie den UltraPro an beiden Griffen 
aus dem Backrohr und tragen Sie dabei  
Ofenhandschuhe.

• �Um Schnitte/Kratzer zu vermeiden, bitte 
keine scharfen oder groben Scheuermittel 
verwenden und nicht mit Küchenwerkzeug 
aus Metall arbeiten.

• �Weichen Sie den Behälter nach Gebrauch 
ein, entfernen Sie anhaftende Speisereste 
mit dem FaserPro Ultra und reinigen Sie ihn 
anschließend im Geschirrspüler.

• �Gegen hartnäckige Verschmutzungen eignet 
sich auch ein Schmutzradierer.

• �Wichtiger Hinweis:  
UltraPro ist nicht bruchfest.
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